
￥2500 円 + 税（8％）

稀な部位で、ファン多し！！
せせり（こにく）とは、鶏の首の部分です。
よく動く部分なので、身が引き締まっており、
噛めば噛むほど旨みが広がり、
味わい深さを堪能することができます♪
「鶏とろ」と呼ばれることもある人気部位。
ナンコツも付いていうるものもあるので、
コリコリして美味い！！！


